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Wolfgang Weigler

Wolfgang Weigler kocht. Er kocht aus Leidenschaft, mit Leichtigkeit und mit dem Anspruch,
mehr als einfach nur ein gutes Essen auf den Tisch zu bringen. Qualitat und Frische sind die
Grundzutaten fir jedes seiner Gerichte, die er mit einem guten Schuss Kreativitat und einer
Prise Ehrlichkeit verfeinert. Traditionelle Werte, eine unerschitterliche Bodenstdndigkeit und
seine Abneigung gegen pomposen Schnick-Schnack zeichnen Wolfgang Weigler genauso
aus wie seine Zielstrebigkeit und seinen Drang nach absoluter Perfektion. ,Wer Wolfgang
Weigler bucht, der kann sich immer zu 100 Prozent auf mich verlassen*, so sein Versprechen.
Modernste Technik und eine professionelle Ausristung ermoglichen es ihm und seinem Team,
im Rahmen seines Eventcaterings WHO WANTS IT bis zu 2.500 Personen ein kulinarisch

erstklassiges Erlebnis zu servieren.

Vom Lehrling zum perfekten Gastgeber - Wolfgang Weiglers Werdegang

Uber 25 Jahre sind seit seiner Ausbildung zum Koch in Wendelstein vergangen — sein Weg bis
zum selbststdndigen Eventgastronom mit einem eigenen florierenden Eventcatering fUhrte
Wolfgang Weigler in dieser Zeit in zahlreiche namenhafte Restaurants, in denen er sein Wissen
und Koénnen stefs unter Beweis stellfe und weiterentwickelte: Im Hotel Zum Wenden
absolvierte der geburtige Nurnberger im Alter von 15 Jahren die klassische Ausbildung zum
Koch und im Anschluss die zum Chef de Partie. ,Wolfgang war schon als junger Mann enorm
zielstrebig und ehrgeizig. Er beherrscht sein Handwerk auch ohne groBe BUhne und bunte
Show", so Bernd Sperber, Kichenchef des Restaurant Sebald. Es folgten drei Jahre im
Restaurant Bammes in NUrnberg (ein Michelin Stern) und drei weitere Jahre als Sous Chef im
Restaurant Lorenz, ebenfalls in NUrnberg. Im Marz 1997 absolvierte Wolfgang Weigler die
Weiterbildung zum Kichenmeister, die Ausbildung der Ausbilder und erhielt zudem den
Meisterpreis der bayerischen Staatsregierung. Von 1998 bis 2000 war er Kichenchef im

Restaurant Sebald (15 Punkte Savoir Vivre; 2,5 F Feinschmecker; Big Gourmand Michelin) und
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im Anschluss bis 2003 der stellvertretende Kichenchef im Lenbach in MUnchen. Hier arbeitete
er zusammen mit Stefan Marquard, mit dem er sich im selben Jahr selbststéndig machte: Bis
2012 revolutionierten die beiden Spitzenkdche zusammen das Catering Business und setzen
mit ihren Firmen Stefan Marquard Eventcatering, der Jolly Rogers Cooking Gang und
Wolfgang Weigler Eventgastronomie — WHO WANTS IT neue MaBsté&be. Im Mai 2011 trennten
sich die beiden und Wolfgang Weigler Ubernahm ab diesem Zeitpunkt alle Geschdafte
einschlieBlich smtlicher Marken- und Verwertungsrechte und fUhrt diese seitdem erfolgreich
weiter.

Zusammen mit seiner Frau Sandra und Hund Manou lebt und arbeitet Wolfgang Weigler
heute in Tutzing am Starnberger See bei MUnchen. Hier befindet sich seine Basis, lagert er sein
Equipment und veranstaltet er vor allem auch seine Kochkurse. UnterstUtzt wird er bei allem,
was er tut, von seiner Frau und seinem Team, bestehend aus top-ausgebildeten und
hochmotivierten Leuten, die sowohl Ehrgeiz als auch Flei und SpaB am Kochen mit Wolfgang

Weigler teilen.

Mehr als Braten, Brutzeln und Backen - was Wolfgang Weigler wichtig ist

Catering allein ist inm zu langweilig. Frische ldeen, ein motiviertes Team und jede Menge
Kreationen, die SpaB und Genuss bringen - das will Wolfgang Weigler mit seiner
Eventgastronomie erreichen. Kochen bedeutet fir ihn Selbstverwirklichung, deswegen nimmt
er Abstand von allzu abgehobenen Zutatenkombinationen und einer schnelllebigen
Experimentalkiche. Wolfgang Weigler konzentriert sich auf das Wesentliche: Frische und
Qualitat, Werte wie Respekt und Verantwortung. Diese Werte pflegt er nicht nur seinen
Kunden gegenUber, sondern auch sich selbst. Seine Devise: Gastgeber sein von Anfang bis
Ende! Bei ihm wird jeder Auftrag individuell betreut, er geht auf die WUnsche und
Vorstellungen seiner Kunden ein, analysiert die Gegebenheiten und gibt erst dann ein klares
und redalistisches Angebot ab. Ab diesem Moment kann der Kunde sich entspannen und auf
seine Veranstaltung freuen — um alles Weitere kUmmern sich Wolfgang Weigler und sein
Team. Die WUnsche seiner Kunden zu erfGllen, hat fUr ihnn héchste Prioritét. Dafir geht er
germme auch die Extrameile und Uberrascht seinen Kunden beispielsweise mit einem

spontanen Mitternachtssnack. Von der neuesten NESPRESSO Kaffeemaschine Uber den High-



Tech Profi-Grill bis hin zu kompletten Kichenzeilen inklusive Arbeitsplatten, Kihigerdten und
sogar Starkstromkabeln bringt WHO WANTS IT zusammen mit dem Ublichen Equipment alles
mit, was es fUr eine gelungene und erstklassige Veranstaltung braucht. Egal ob fUr zehn, 20,
1.000 oder 2.000 Gdaste - egal ob Produktvorstellung, MarkteinfGhrung, Gala Dinner,
Messeveranstaltung, Road Show, Vernissage, Fashion Show oder Familienfeier - Wolfgang gibt
jedes Mal alles und ist mit 100 Prozent Konzentration und Freude am Werk. Kunden wie AEG,
AUDI AG, Siemens, MCM und Volkswagen sind nur einige Firmen, die Weigler gebucht haben
— mit durchweg positiven Rickmeldungen, wie seine Referenzen zeigen: ,Der herzliche und
respektvolle Umgang, Service auf hohem Niveau und Wolfgang Weiglers Spontaneitét haben
meine Erwartungen an die Veranstaltung Ubertroffen”, fasst Dr. André Blum zusammen, Gast
bei einem Managementtreffen der AUDI AG, das WHO WANTS IT organisierte.

Trotz seines enormen Erfolgs bleibt Wolfgang Weigler von Hochmut und Arroganz véllig
unberthrt. Er ist ein Typ zum Anfassen, zum Reden und zum Lachen. Diese natUrliche
Bodenstdndigkeit hat er seinem langen Weg vom Wendelstein nach Tutzing zu verdanken,
der nicht immer gerade verlief. Zahlreiche Referenzen und zufriedene Kunden belegen, dass
Wolfgang Weiglers Verlasslichkeit und sein K&nnen von der Gabel bis zum KGhI-LKW immer

zufriedene Gdste zaubert.

Hier kochen Sie mit dem Chef - Wolfgang Weiglers Kochschule

Die jahrelange Erfahrung, die Wolfgang Weigler gesammelt hat, gibt er gerne weiter. In seiner
eigenen Kochschule in Tutzing gibt er allen, die SpaB an gutem Essen und kreativen ldeen
haben, das notige Know-How mit. Viermal im Jahr, passend zu jeder Jahreszeit, stellt
Wolfgang Weigler mit bis zu 25 Personen ein 4-G&nge-MenU zusammen. Auf den Tisch
kommen frische Zutaten, die die Saison zu bieten hat. Wolfgang Weigler selbst ist mittendrin:
Schneidet, hobelt und paniert mit den eigenen Hdnden und abwaschen kann er auch. Sechs
Stunden nimmt er sich Zeit, um die Teilnehmer beim Kochen zu begleiten und den Einzelnen
mit praktischen und individuellen Tipps zu unterstUtzen. Oberlehrer will er nicht sein und von

faden Vorlesungen hdalt er auch nicht viel. Es macht ihm SpaB, mit Menschen zusammen zu



arbeiten, sich auszutauschen und voneinander zu lernen — menschlich und fachlich. Denn

das Kochen ist fUr ihn auch immer eine Einladung zur Geselligkeit und Gastlichkeit.
W.U.F.O - Catering der Zukunft

Das W.U.F.O, Weiglers Ultimate Food Orbiter, ist der neue, spektakul@re Zauberkasten, aus
dem Hause WHO WANTS IT. Ein rund 10m langes, silberglédnzendes Gefdhrt mit Zugfahrzeug
und autarkem Notstromaggregat fungiert als mobile Profikbche. Mit dem W.U.F.O ist er mobil
und kann flexibel auf die Winsche seiner Kunden eingehen. Das Innere seiner mobilen Kiche
ist mit neuester Technik ausgestattet und bietet ihm die nétigen Voraussetzungen, um

Gerichte auf gewohnt héchstem Niveau anzubieten.

Informationen zu Wolfgang Weigler und seiner Eventgastronomie WHO WANTS IT

Seit 2003 kocht und begeistert Wolfgang Weigler mit seiner Eventgastronomie WHO WANTS IT. Bodensté&ndigkeit und
Kreativitét zeichnen den Eventgastronom genauso aus wie Qualitdtsbewusstsein und Perfektion. Individuelle
Firmenveranstaltungen, Road Shows und Familienfeiemn fUr bis zu 2.500 Personen sind kein Problem fUr Wolfgang
Weigler und sein top-ausgebildetes Team. Professionalitat ist inm nicht nur beim Service wichtig, sondern auch bei
der Wahl seines hochwertig-technischen Equipments. Wolfgang Weiglers EVENTROTUNDE in Tutzing ist mit rund
2.000gm und der groBzigigen Sonnenterasse mit Seeblick nicht nur die ideale Eventlocation, sondern auch eine
erstklassig ausgestattete KUche, die er u.a. als Kochschule nutzt. Ein Highlight der WHO WANTS IT Eventgastronomie ist
der W.U.F.O. — Weiglers Ultimate Food Orbiter: Ein silbergldnzender Airstream mit hochwertiger, professioneller und
mulfifunktfioneller Kbchenausstattung ermdglicht dem Eventgastronom, mobil zu sein und Uberall erstklassiges
Catering zu prdsentieren — ab voraussichtlich Mai 2014.
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